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IInnnnoovvaattiivvee  FFöörrddeerrwweerrkksstteecchhnniikk

FFöörrddeerrwweerrkkee
Frey setzt in den Vakuumfüllern F-Line
F222/260/F266 groß dimensionierte Flügelzel-
lenförderwerke mit 16 Füllkammern ein. 
Mit dem Peek-Cam-System kommt eine neue
Materialpaarung zum Einsatz, die den Verschleiß
auf ein einziges Teil im Förderwerk konzentriert
und zu einer deutlich höheren Standzeit führt. 
Die Förderwerke arbeiten mit höchster
Portioniergenauigkeit und die neue
Kammergeometrie sorgt für einen optimalen
Einzug des Füllgutes. Das Ergebnis ist ein 
optimales Füllbild, auch bei kritischen Sorten. 

In Verbindung mit modernster FREY-Steuer- und
Antriebstechnik erreichen die Förderwerke 
der F-Line F222/260/F266 höchste Portionier-
genauigkeit, auch bei hohem Massendurchsatz. 
Die maximale Portioniergeschwindigkeit beträgt
ca. 1.120 Port/min.

Die F-Line F222 erreicht eine Füllleistung von
max. 6.200 Kg/h und einen Fülldruck von bis zu
60 bar. Die F-Line F222 ist  damit besonders
geeignet für die Produktion von Würstchen.

Die F-Line F260 erreicht eine Füllleistung von
max. 7.300 Kg/h und einen Fülldruck von bis zu
50 bar. Die F-Line F266 ist mit einer max.
Füllleistung von 11.000 Kg/h für große Portionen
mit höchster Füllleistung konzipiert.

F-Line F222/F260/F266 beherrscht das
Portionieren und Abdrehen in die verschiedensten
Verpackungsmedien, egal ob Natur- oder
Kunstdärme, Dosen oder als zuführende Pumpe
von Vorsatzgeräten.

FFlleexxiibbiilliittäätt
ist ein Schlagwort unserer Zeit. Der Kunde von
heute erwartet eine größere Produktvielfalt als
früher. Mit F-Line F222/260/F266 sind sie
bestens für die Zukunft gerüstet. Das FREY-
Flügelzellenförderwerk garantiert einen beson-
ders brätschonenden Umgang mit dem Füllgut.
Sie können unabhängig von der Wurstmasse, von
warmer, dünnflüssiger Leberwurst, über Ware mit
stückiger Einlage wie Bierschinken, bis zur festen
Rohwurst mit Minusgraden, alle Sorten verarbei-
ten und erhalten dabei höchste Qualität Ihrer
Produkte. Für grobstückige Ware ist eine einfache
Umrüstung jederzeit möglich. Auf Wunsch sind
Rotoren mit weniger Flügel und somit erweitertem
Kammervolumen erhältlich.



F260/266 F260/266

✓ Beste Produktqualität Dank groß 
dimensioniertem FREY - Förderwerk

✓ Höchster Hygienestandard, keinerlei 
Schrauben oder Schmutzecken in der 
direkten Foodzone

✓ Hervorragendes Preis-
Leistungsverhältnis

✓ Hohe Förderleistung

✓ Geringer Wartungsaufwand Dank 
wartungsfreier Servotechnik

✓ Schneller und einfacher Sortenwechsel

✓ Niedrigster Geräuschpegel durch 
Servoantriebstechnik

✓ Geringer Stromverbrauch Dank 
modernster Regeltechnik

✓ Einfachste Reinigung des 
Vakuumsystems 

✓ Vielseitig kombinierbar mit 
C-LINE Vorsatz- und Fremdgeräten 

EEiinnddeeuuttiiggee  VVoorrtteeiillee  ffüürr  
FF222222//226600//226666  --AAnnwweennddeerr



Antriebstechnik
der Zukunft

SSeerrvvoo--AAnnttrriieebb  mmiitt  PPoossiittiioonniieerrrreegglleerr

Zukunftsorientiert ist der Servoantrieb mit
Positionierregler. Diese Antriebstechnik ermöglicht
eine wesentlich höhere Portioniergenauigkeit als die
herkömmlichen hydraulischen Systeme. Diese
Servoantriebe zeichnen sich durch hohes
Drehmoment und schnelles Ansprechverhalten aus.
Durch eine entsprechende Programmierung der
Antriebsparameter ist der Abdrehprozeß besonders
dynamisch gestaltet. Die Würstchen können selbst
bei hoher Arbeitsgeschwindigkeit besonders darm-
schonend abgedreht werden. So kann z. B. die
Beschleunigung des Förderwerkes bei Start und Stop
der Maschine individuell eingestellt werden.

Die Zubringereinheit wird in Abhängigkeit vom
Förderwerk über einen rechnergesteuerten separaten
FU-Antrieb betrieben. Damit kann die Umdrehungs-
geschwindigkeit an die zu verarbeitende Ware und
an die Füllgeschwindigkeit angepasst werden.

Optional ist anstatt eines konventionellen
Abdrehmotors ein Servoabrehmotor erhältlich.
Dieser zeichnet sich durch eine höhere Dynamik und
noch präziserer Abdrehung aus.
Der Servoabdreher dient auch als Antrieb für den
Füllwolf WK130.

Der Geräuschpegel der Maschine ist extrem niedrig.
Durch den hohen Wirkungsgrad benötigt die 
F-Line besonders wenig Energie. In Anbetracht 
steigender Energiepreise wird der niedrige
Energieverbrauch einer Maschine immer bedeuten-
der. 

Diese Antriebstechnik ist zudem besonders ver-
schleißarm und wartungsfrei, da nur noch wenige
mechanische Komponenten vorhanden sind.

Die Servopositionierregler sind in einem separaten
und thermisch getrennten Teil der Maschine unterge-
bracht.

Einfacher und sicherer Anschluss sämtlicher
Fremdgeräte an stossgeschützer Platzierung.
Digitale Ansteuerung und Kommunikation zwischen
TC 733 Füllersteuerung und Fremdgeräte mit CAN-
Bus System gewähren Prozesssicherheit.



RReeiinniigguunngg  uunndd  HHyyggiieennee
Die einfache Reinigung ist die Grundvoraus-
setzung für optimale hygienische Verhältnisse in
der Produktion. Deshalb werden FREY-Füll-
maschinen auf Glattflächigkeit hin konstruiert. 
F-Line F222/260/F266 entsprechen den CE-
Richtlinien.

Der abnehmbare Spritz- und Schlagschutz dient
als zusätzlicher Schutz, um Schäden durch
Reinigungskolonnen und spitze Gegenstände zu
vermeiden. 

Das Maschinengehäuse besteht komplett aus 
hochwertigem Edelstahl. 

Einfache Demontage und saubere Übergänge 
zwischen den Bauteilen schaffen ideale
Bedingungen für geringen Reinigungs- und
Pflegeaufwand. 

EErrggoonnoommiisscchhee  BBeeddiieennuunngg
Der Bedienbereich wurde bewußt anwender-
freundlich gestaltet. Das Vakuumschauglas ist 
im Sichtbereich platziert. 

Durch Ziehen eines Vakuumventils im Deckel wird
der Vakuumkanal automatisch gereinigt. 

AAbbddrreehhggeettrriieebbee
F-Line besitzt ein Abdrehgetriebe, das Ihrer
Produktion keine Grenzen setzt. Es wurde spezi-
ell für den industriellen Einsatz konstruiert und
hat sich dort bestens bewährt. Im Inneren sorgen
Hochleistungszahnriemen für einen wartungsfrei-
en Betrieb. Mit wenigen Handgriffen kann das
Abdrehgetriebe in Sekundenschnelle mittels
Schnellverschluß abgenommen werden, um
Stangenware zu füllen. Dadurch wird der Brätweg
verkürzt und der Schmiereffekt minimiert.

VVoorrssaattzzggeerräättee

F-Line F222/260/F266 sind sehr flexibel einsetz-
bar, so können z. B. halb- oder vollautomatische
Clipmaschinen angeschlossen werden. 

In Verbindung mit dem Längenabdrehsystem
BAS02 und der automatischen Aufhängelinie
AHL02 kann die Leistung bei der Würstchen-
produktion enorm gesteigert werden.

Ergonomische Details, 
die überzeugen



Leistungsstark, praktisch und 
- gerecht

ZZiieellggrruuppppeenn  
FF--LLiinnee  FF226600//FF226666::

✓ Industrielle Produktionsstätten

✓ Betreiber von vollautomatischen  
Clipautomaten.

✓ Produktion von Stangenware.

✓ Betreiber von Doppelausläufen.

✓ Betreiber von Vorsatzgeräten 
mit hohen Anforderungen an 
die Förderleistung.

✓ Produktionsstätten mit  
hohen Ansprüchen an  
Portionsgenauigkeit und 
Qualität

BBeesscchhiicckkuunngg
F-Line F222/F260/266 wird wahlweise mit oder
ohne angebautem Hydrauliklift für 200-Liter-
Normbeschickungswagen geliefert. 
Die über die Fördermenge geregelte Zubringer-
einheit und die Brätführung im Trichterhals
garantieren eine kontinuierliche Aufladung der
Förderwerkskammern. So wird ein problemloses
Leerfahren der Maschine, sowie ein schneller
Sortenwechsel ermöglicht.

FFüüllllttrriicchhtteerr
F-Line F260/F266 werden mit einem 300 Liter
Fülltrichter ausgeliefert, der über eine Hebe- u.
Kippvorrichtung beschickt wird. Zu Reinigungs-
zwecken kann der an der Maschine angebaute
Auftritt herausgeklappt werden. Der Trichter wird
beim Aufklappen von einer integrierten Gas-
druckfeder gedämpft. Der Trichterinhalt der 
F-Line F222 beträgt 250 Liter.



Funktionsübersicht
Functions Survey
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PM 40 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
PM 75 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
DMFB 90 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
CL 6 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
WK 130 SA SA SA SA SA SA SA
UTB 30/135 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
SE 25 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
PB 30/36 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
CLPS 300 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
FB 25/30 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
FB 30/50 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
PF 130 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
BF 50/70/100 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
FT ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
FTS ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
FTPS ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
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DK 40 ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok
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Zielgruppen
F-Line F222:

✓ Mittelständische und industrielle
Produktionsstätten

✓ Große Produktionen von 
Würstchen

✓ Geeignet für kleinkalibrige 
Produkte, die hohen Fülldruck 
benötigen

✓ In Verbindung mit BAS02 und 
AHL02 Systemen

✓ Produktionsstätten mit  
hohen Ansprüchen an  
Portionsgenauigkeit und 
Qualität

✓ Produktion von Rohwürsten mit 
Wolfsystem WK130

✓ Optimal geeignet für alle 
Frey C-Line Komponenten
Siehe Funktionsübersicht unten



WANLAN

IPC Steuerung  TC 733
mit Touch Screen Bedienung

Die ultimative Füllersteuerung mit allen Möglichkeiten besteht aus einem Industrie PC 
und einem Touch Screen Panel an der Vorderseite der Füllmaschine.

- robuste Hardware
- Industrie PC mit 733 MHz und ergonomischem 12” Touch Screen Panel
- Schnittstellen: CF Card, USB, Ethernet 10/100 Mbps
- Online Verbindung mit ihrem Office PC über TCP/IP Verbindung
- leistungsfähige Füllersoftware ohne Limit
- Logbuch über Füllprozesse und Fehler
- F-Line in Verbindung mit TC733 erfüllen den neuen BDE Standard WS Food

Online Verbindung FREY-Service



TC 733 bietet eine unnachahmliche
Funktionsvielfalt.

FFuunnkkttiioonnssbbeesscchhrreeiibbuunngg::
GGeewwiicchhttsseeiinnggaabbee
kann zwischen 0,1 u. 100.000 g beliebig 
gewählt werden. (von 0,0 - 999,9 g in 0,1 g - 
Schritten)

AAbbddrreehhzzaahhll von 0 - 9,9 Umdrehungen
CClliippzzeeiitt
PPaauusseennvvoorrwwaahhll beim Portionieren und 
Abdrehen

NNoorrmmaall  uunndd  DDaauueerrbbeettrriieebb
FFüüllllpprrooggrraammmmee  mmiitt  IInnhhaallttssvveerrzzeeiicchhnniiss
KKoocchhwwuurrssttpprrooggrraammmmee
SSeerrvviiccee--  uunndd  WWaarrttuunnggsspprrooggrraammmmee
DDiiaaggnnoosseepprrooggrraammmmee
MMeennggeenn--  uunndd  SSttüücckkzzäähhlleerr,,  SSttüücckkvvoorrwwaahhll
VVeerrzzööggeerruunngg  uu..  VVoorreeiilluunngg  ddeess  AAbbddrreehheerrss
PPoorrttiioonnsszzuuggaabbee  bbeeii  ddeerr  11..  PPoorrttiioonn
GGeesscchhwwiinnddiiggkkeeiittsskkoonnttrroollllee
stufenlos auch während dem Füllen

DDiiggiittaallee  VVaakkuuuummrreeggeelluunngg
optional elektronisches Schaltventil zum 
Abschalten und automat. Reinigung der 
Vakuumpumpe.
AAuuttoommaattiisscchhee  DDrruucckkrreeggeelluunngg  uunndd  
DDrreehhmmoommeennttrreeggeelluunngg
EElleekkttrroonniisscchhee  IImmppuullsssstteeuueerruunngg  
ffüürr  aauuttoommaattiisscchhee  CClliippmmaasscchhiinneenn
NNaacchhllaauuff//MMaasssseerrüücckkssaauugguunngg
AAnnsstteeuueerruunngg  vvoonn  CCLL--  uunndd  CCLLPPSS--  LLiinnee
AAnnsstteeuueerruunngg  PPaattttyyffoorrmmeerr  PPFF113300
VVeerrsscchhiieeddeennee  SSpprraacchheenn  einstellbar
VVeerrsscchhiieeddeennee  HHiinntteerrggrrüünnddee  einstellbar
PPrrooggrraammmmvveerrwwaallttuunngg  mmiitt  SSiicchheerruunngg
SSooffttwwaarreeuuppddaattee  ppeerr  UUSSBB  --  SSttiicckk
SScchhnniittttsstteelllleenn::  UUSSBB,,  EEtthheerrnneett  
1100//110000  MMbbppss
OOnnlliinnee  VVeerrbbiinndduunngg  mmiitt  iihhrreemm  OOffffiiccee  PPCC    
üübbeerr  TTCCPP//IIPP  VVeerrbbiinndduunngg
VViissuuaalliissiieerruunngg  ddeess  FFüüllll--  uunndd  AAbbddrreehhpprroo--
zzeesssseess
LLooggbbuucchh  üübbeerr  FFüüllllpprroozzeessssee  uunndd  FFeehhlleerr

SScchhnniittttsstteellllee//VVeerrbbiinndduunngg

Die Füllmaschinen werden in ihr Firmennetzwerk
integriert und mit ihrem Büro verbunden. So haben
sie stets das Geschehen an den Füllstationen unter
Kontrolle. Die Verbindung erfolgt über die Freeware
Software VNC und bietet die volle Funktionsvielfalt
per Fernsteuerung. Sie können vom Büro aus alle
Einstellungen an den Füllmaschinen vornehmen.
Programme laden und speichern. Lediglich Start und
Stop der Füllmaschine ist nur an der Maschine selbst
möglich.



DHGN2 + DA2002

DHGA + DHR

DDaarrmmhhaalltteeggeerräättee

DDHHGGNN22

Als Zusatzvorrichtung gibt es für FREY-
Vakuumfüllmaschinen eine phantastisch 
einfach zu handhabende Darmhaltevorrich-
tung. Sie erleichtert und beschleunigt den
Füllprozeß. Speziell für Naturdärme wurde das
DHGN2 entwickelt. 

DDHHGGAA

Zusätzlich zum DHGN2 enthält das DHGA ein
Keramiklager mit Aufnahme für das
Darmhalterohr (DHR) und den Rollenkit
(ROKI). Damit ist die Darmhaltevorrichtung
auch für Collagen- und Schäldärme geeignet.
Das DHGA sorgt für einen kontinuierlichen
Darmvorschub beim Abdrehprozess. 

DHGN2 und DHGA sind wartungsfrei, da kein
Antrieb benötigt wird.

Mit Hilfe unserer Darmhaltegeräte erhält man
stets stramme und fest gefüllte Ware bei höch-
ster Arbeitsgeschwindigkeit. Extra geschultes
Personal ist dafür nicht notwendig. Es kann
somit auch angelerntes Personal an der
Füllstation eingesetzt werden. Die Darmhalte-
vorrichtung ist leicht anzubringen und kann
mit dem Abdrehgetriebe weggeschwenkt wer-
den. Die Darmspannung läßt sich stufenlos
einstellen.  

Desweiteren bieten wir das pneumatische
Darmaufziehgerät DA2002 an. 
Mit diesem können Stillstandzeiten verkürzt
und die Produktivität der Füllstationen
nochmals gesteigert werden.

DDiieennssttlleeiissttuunnggeenn

gewinnen in heutiger Zeit immer mehr an
Bedeutung. Frey bietet schon seit Jahren ein
flächendeckendes Servicenetz durch
Fachberater für anwendungsspezifische
Fragen und selbstverständlich auch durch
unsere kompetenten Kundendienstmonteure,
die Wartung und Instandsetzungen schnell
und kostengünstig ausführen.
Wir empfehlen Ihnen, einen unserer Wartungs-
verträge in Anspruch zu nehmen. Sie sichern
sich damit ein Höchstmaß an Zuverlässigkeit
und Betriebsbereitschaft Ihrer Füllmaschine.



TTeecchhnniisscchhee  DDaatteenn:: FF--LLiinnee  FF222222            FF--LLiinnee  FF226600  FF--LLiinnee  FF226666

Inhalt des Fülltrichters: 250 Liter 300 Liter 300 Liter
Maximale Fülleistung: 6.200 Kg/h 7.300 Kg/h 11.000 Kg/h
Fülldruck bis: 60 bar 50 bar 45 bar
Füllkammergröße: 76 g 102 g 102 g     
Flügelanzahl: 16 16 16
Portionierbereich: 5-100.000 g 5-100.000 g 5-100.000 g
Stromart / Spannung:     400V/50Hz 400V/50Hz 400V/50Hz
Antrieb Förderwerk : Servo Servo Servo 
Antrieb Zubringer: FU FU FU
Steuerung: TC 733 TC 733 TC 733
WS Food Standard Schnittstelle: Serie Serie Serie
Gesamtanschlußwert max:: 15,5 KW 15,5 Kw 16,5 Kw
Saugleistung Vakuumpumpe: 21 cbm/h 21 cbm/h 21 cbm/h
Maschinengewicht (netto)*: 1.020 Kg 1.120 Kg 1.200 Kg
Portionsgeschw. max: 1.000 Port/min. 1.120 Port/min. 1.120 Port/min.

Servoantrieb Abdreher optional (Für WK130 erforderlich)
Sonderspannung auf Anfrage (Gewichtserhöhung bis zu 80 Kg). 
Optional elektrisches Schaltventil für Vakuumsystem

Technische Änderungen vorbehalten.

Zubehör:
Rotorabheber
Auslaufreiniger
Betriebsanleitung
Gegenhalter
Zubehörhalter

Füllrohre 

Flansch 73:         Flansch 35:
12/24/30/42 mm                        14/20 mm

Spezialzubehör

Um auch Ihrer Produktvielfalt gerecht zu werden, 
können Sie Sonderfüllrohre und andere Vorsatzgeräte 
bzw. Zusatzeinrichtungen von uns beziehen, die 
individuell auf Ihre Produkte zugeschnitten sind.

Auf dem Frey Zubehörwagen finden alle Zubehörteile 
ihren Platz.

Wir informieren Sie gerne. 
Rufen Sie uns an oder schreiben Sie uns.



FF--LLiinnee  FF222222//FF226600//FF226666

AAbbmmeessssuunnggeenn

Heinrich Frey
Maschinenbau GmbH
Fischerstr. 20
D-89542 Herbrechtingen
Germany 
Telefon:  +49 7324 172 0
Fax:   +49 7324 172 44
Internet: www.frey-maschinenbau.de
Email:    info@frey-maschinenbau.de


